INFORME MENSUAL DE PRESTACIONES DE SERVICIOS

TALLERES DIDECO 2024
MES: AGOSTO
NOMBRE : JOHANNA PENA MEZA
RUT:

TALLER : TECNICAS DE REPOSTERIA Y BANQUETERIA

LUGAR DEL TALLER: CATAPILCO
HORA DE INICIO: 15:00hrs / 7 HORA DE TERMINO: 17:30:00hrs. /
FECHAS Martes 06 de agosto,/strudell de manzana elaboracion de la masa y tecnicas.
Martes 13 d agosto, g’hilenltos rellenos de manjar, elaboracion y tecnicas.
Martes 20 de agosto, fiueque de yogurt con almibal, elaboracion y tecnicas.

Martes 27 de agosto, lkuchen de manzana, elaboracion de masa y técnicas.

LUGAR DEL TALLER: BLANQUILLO
HORA DE INICIO: 18:30hrs. / HORA DE TERMINO: 21:00hrs. /

FECHAS: Martes 06 de agosto/tstrudell de manzana elaboracion de la masa y tecnicas.

Martes 20 de agosto/dueque de yogurt con almibal, elaboracion y tecnicas.

Martes 27 de agosto,/kuchen de manzana, elaboracion de masa y técnicas.
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LUGAR DEL TALLER: LA HACIENDA

HORA DE INICIO: 09:30hrs. / / HORA DE TERMINO: 12:00hrs, ‘

FECHAS: Miércoles 07 de agosto/ ;trudell de manzana elaboracion de la masa y tecnicas.
Miercoles 14 d ﬂagosto,j.queque de yogurt con aimibal, elaboracion y tecnicas.

Miercoles 21 de agosto/ elaboracion, técnicas,coccion de masa y relleno de empanada.

Mircoles 28 de agosto://{ermino de empanadas saltefias, elaboracion y
técnicas de relleno,
LUGAR DEL TALLER: LA LAGUNA
HORA DE INICIO: 14:00hrs. HORA DE TERMINO: 16:30:00hrs.
FECHAS: Jueves 01 de agosto,/strudell de manzana elaboracion de ia masa y tecnicas.

Jueves 08 d agosto, t;/hilenitos rellenos de manjar, elaboracion y tecnicas.
/
Jueves 15 de agosto,/queque de yogurt con almibal, elaboracion y tecnicas.

Jueves 22 de agosto, masa de hojarasca, elaboracion de masa y técnicas.
Jueves 29 de agosto, ‘torta amor, elaboracion y técnicas de relleno ,

armado y decoracién.
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