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INFORME MENSUAL DE PRESTACIONES DE SERVICIO
DIDECO 2024

NOMBRE: Denisse Polette Miranda

RUT:
TALLER: Panaderia Basica

HORA DE INICIO: 18:00 HORA DE TERMINO: 20:30

1 PAN CIABATTA  /
Aplicacién de fundamentos vistos en la clase anterior, uso de la BIGA de corta
fermentacién. Elaboracién de pan italiano ciabatta y explicacién de su origen e historia.

8 CREMA PASTELERA  /
Elaboracién de clésica crema pastelera sabor vainilla y sus variantes de naranja, chocolate
y Lemond curd. Cémo la usamos y la conservamos.

15 MASA DULCE TRENZA /
Elaboracion de clasica masa dulce. Armado de trenza dulce y relleno de crema pastelera
vainilla vista en clase anterior.

22 MASA DULCE DONAS FRITAS /
Elaboracién de masa dulce versatil para uso en horno o freir. Formacién de donas vy
munchkins. Como glaseary rellenar

29 COOKIE CHIPS /

Elaboracién de clasica masa de galletas estilo NEW YORK. Presentacién moderna en
tendencia por su presentacion. Conservacion de la masa y puntos criticos de su
elaboracion y horneado




