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INFORME MENSUAL DE PRESTACIONES DE SERVICIOS
TALLERES DIDECO 2024

MES: Abril.

NOMBRE: José Miguel Soto Cuevas

RUT:

TALLER: Cocina Internacional “Taller, Cocinando Ando”

Lugar: Sede villa nueva Catapilco lunes, 9 horas de trabajo.

FECHA: Lunes 15 de Abril
HORA DE INICIO: 18:30 HORA DE TERMINO: 21:30
e Se realiza reunion informativa e induccion a taller con da fihal,ijdéd de tener todo claro con

respecto a todo lo que vendra en este nuevo afio que-comienza.

FECHA: Lunes 22 de abril
HORA DE INICIO: 16:00 HORA DE TERMINO: 22:00
e Se realiza clase de formas de mont_a‘i‘e;:icoi”tés y preparacién de salsas para plato que se
preparé en nuestro taller realizaﬁdg';: clase doble por actividad donde debia participaria el
monitor actividad Fegach del mes de Ié cocina chilena fuera de la ciudad. Adelantado la clase
del dia 29 de Abril.

Lugar: Junta de vecinos El mirador de Zapallar, dias martes, 9 horas trabajadas.

Fecha: martes 1‘6 de ébril
HORA DE INICIO: 19:00 HORA DE TERMINO: 22:00
e Se realiza reunion informativa e induccion a taller con la finalidad de tener todo claro con

respecto a todo lo que vendra en este nuevo afio que comienza.
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Fecha: martes 23 de Abril
HORA DE INICIO: 16:00 HORA DE TERMINO: 22:00 /

e Se realiza clase de formas de montaje, cortes y preparaciéon de salsas para plato que se
prepard en nuestro taller realizando clase doble por actividad donde debia participaria el
monitor actividad Fegach del mes de la cocina chilena fuera de la ciudad. Adelantado la clase
del dia 30 de Abril.

Lugar: Junta de vecinos el mirador de Zapallar, dias miércoles, 6 horas trabajadas

Miércoles 17 de Abril
HORA DE INICIO: 18:30 HORA DE TéﬁMINO: 21:30 /
e Se realiza reunion informativa e induccién a taller con la finalidad de tener todo claro con
respecto a todo lo que vendra en este nuevo afio que comienza.

Miércoles 24 de Abril
HORA DE INICIO: 18:30 HORA DE TERMINO: 21:30

e Cilase de finalizacion de taller con clase donde se llevo a cabo panificion y guarnicion pan

[

Brioche de papa con la finalidad de aprender nueva técnicas de fermentacion y elaborado
de estos.

Total, de horas trabajadas, 24 horas




